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SPECIALE CIOCCOLATO

Positive le vendite di praline, cioccolatini e spalmabili dolci.
Negative quelle di tavolette e barrette. Le proposte delle aziende.
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LIMPORTANZA DEL PACKAGING

Il packaging & un fattore fondamentale: pud determinare |a probabilitd & acquisto e onentare |a prima decisione del consumatore. A ribadirlo uno studio condotto sul comparto
del cioccolato dai ricercatori dellUniversita di Melbourne, in Australia, e pubblicato sulla rivista inglese Heliyon lo scorso giugne Di pitk. Nel caso di scelta allinterno di un supermercato,
orienterebbe al £07% fa decsione d'acquisto, mentre | disegni sullimbaliaggio influenzerebbero persing fa percezione del gusto dei consumatori Lesperimento & stato condotto su 75
persone di entrambi | sessi (25-55 anni), Lo stesso cloccolato fondente & stato confezionato in sl diversi conceti di pack (audace, divertente,'every day', speciale, salutare, premium) e
sottoposto in tre differenti condizioni, per studiare (effetto sul consumatori: cieca, per studiare [a percezione al solo assaggio, senza imballaggics con imballaggio senza lassaggio; oppure
con entrambi gl elementi per studiare l'efietto combinato. | risultati nlevano che |'attrazione per | prodotti @ influenzata dalle aspettative generate dalla confezione. | partecipanti, infattl,
hanno optato pill spesso & in maniera pil emotiva (come si vede dalla scelta degli aggettivi) per il cioccolato incartato in modo pilk accattivante o con richiami al divertimento, alia salute,
a una formulazione speciale o miglore di aitre. Il gusto diventa molto importante solo quando il packaging non & disponibile.

Conapi Soc. Coop. Agricola - Mielizia

wWww.conapl.it - www.mielizia.com

MIELE DI ACACIA CON CACAO

Un dolce connubio nato dallincontra tra il pregiato mie-
le d'acacia e il gusto intenso del cacao del Centro Ame-
rica. [l Miele d'acacia con cacao Mielizia & un prodotto
denso, dal colore marrone scuro e dal sapore dolee, che
richiama il cioccolato. Ottimo da solo, pud essere utiliz-
2ato per dolcificare bevanda calde e fredde. Ideale anche
spalmato su pane e fette biscottate, per colazioni e me-
rende golose ma genuine e con pochi grassi,
Ingredienti principali

Miele di acacia 87%, cacao in polvere 13%.

Peso medio/pezzature

Hdi Holding Dolciaria Italiana - Feletti

www.feletti.it

Crema spalmabile alle nocciole, prodotta esclusiva-
mente con nocciola del Piemonts Igp, senza olio di
palma.

Ingredienti principali

Zucchero, nocciola del Piemonte Igp 30%, ofi e grassi
vegatali (girasole e burro di cacao), cacan magro in
polvere.

Peso medio/pezzature

300g.

Shelf life

18 mesi,

VI

La nobile ar
del cioccolato

OGNI OCCASIONE E BUONA.
Cioccolato di qualita per tutti i gusti.

Il piacere
del cioccolato

Ghiott Cioccolato

www.ghiott it
4

CON NOCCIOLE ITALIANI
tutto If gusto del cioccolato
fondente extra 50% e la sorpresa delle nocciole intere italiane, che rendono
I'esperi malto pit @ gustosa, Consigliata anche per la prepara-
zione casalinga di dolci.

Ingredienti principali

Cioccolato fondente extra (50%), nocciole italiane (15%).

18 mesi,
Certificazioni
Bree lfs,

Icam Cioccolato - Vanini

wwwicamcioccolato, it - www.yaninicioccolito.com

Vanini, brand di cioccolato premium i kcam, ha ampliato ulteriormente la
gamma di referenze che compongono la linea di tavolette Vanini Bagua, lan-
ciate nell'autunno 2018. L'aroma classico del cioccolato fondente del Perd
si fande con ingredienti esotici @ ricercati e ricette che stuzzicano il palato,
offrendo un { unico e dinario. Le tre nuove referenze, che
saranno in commercio a partire da settembre 2019, sono Fondente 62% con
fichi @ mandorle; Fondente 62% con biscotto al gusto di amaretto e Fondente
62% con mango e passion fruit. La gamma si compone di altre satte referen-
ze: Fondente 95% cacao Bagua; Fondente 86% cacao Bagua; Fondente 74%
con granella di cacao; Fondente 70% cacao Bagua; Fondente 62% cioccolato
fondents e zenzero; Fondente 62% con mone @ pepe rosa; Fondente 62%
con pera e cannella.

Peso medio/pezzature

Tavolette in astuccio da 100 g.

Shelf life

24 mesi. 18 mesi per fondente 62% con fichi e mandorle.

Centificazioni

Spiga Barrata. Bean to bar. Sustainable Trade.

La Peria di Torino

www.laperiaditorino.it

Un intenso i0 tra ci hianco al , I nots dell'arachide
@ il sale di Carvia, in un tartufo di cioccolato che delizia | sensi,

Ingredienti principali

Arachide, sale di Cervia, cloccolato al caramelio.

Peso medio/pezzature

Sacchetto trasparente da 200 g (14 g ca. per parzol,

Shelf life

10-12 mesi.

Certificazioni

Bre. Maestri del Gusto 20182020,
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LE PREFERENZE DEI CONSUMATORI

Per | 52% degli waliani*'il vero cloccolato & solo nero”.A dirlo.uno studio candotto a fine 2018 da Perugina con metodologia Woa (Wveb opinion analysis) su 1.800 raliani (uomini e
donrne di et compresa tra | |8 e i 65 anni). Questa varietd di cloccolato risulta privilegiata dagh uomini adulti (54%), ma anche da donne (36%) e Millennials (29%).| pl rigorost prefe-
riscona il fondente extra al 95% (38%). | meno radicali quello al 70% (43%), Un consumatore su cinque preferisce quello con spezie & aromi, in particolare zenzero, cannelia e vanigha
(2198}, scorzette di arancia (19%6), frutti di bosco (16%) o pistacchio (13%). Uno su quattro lo accompagna con frutta secca, in particolare con noci, nocciole, mandorie, pistacchi (43%),
o cor frutta fresca come fragoline e frutti di bosco (3%%), o frutti esotici qual ananas, mango e papaya (1 2%6), Altri abbinamenti citati sono quell con pane (34%), caffé (47%), distillati
(529%), cocktall (23%), vini (35%), birre (28%) o t& (14%).Tra le principall ragioni dellamore verso il fondente troviamo il desiderio di degustare il coccolato in tutta la sua purezza (48%)
per constatame la qualitd delle materie prime (36%) e apprezzarne la nota amara e intensa che lascia in bocca (31%); 1a volonta di sperimentare nuovi accostamenti gradevol al palato
(379 1l gusto puro e intenso che s sposa perfettamente con aftre sfumature di gusto (34%) dall'agrodolce delle scorze d'arancia al croccante del pistacchio,

La Finestra Sul Cielo
wwwlafinestrasuleielo.it
CREMA DI MANDORLE Bi0

Crema di mandorle a base di 100% frutta sec-
ca italiana. Dal sapore delicalo e intenso, &
deliziosa da spalmare, ma ottima anche con
fiocchi o muesli, accompagnata con malto o
miele. La crema di mandorle si presta per sup-
portare l'inizio di giormata a colazione, come
spunting o come ingrediente in altre prepara-
zioni, soprattutto dolei.

Ingredienti principali

Mandorle.

Peso medio/pezzature

300 g (6 pexzi per cartonel.

Shelf life

24 mesi,
Certificazioni
Bio, Viegan Ok.

| Cioccolato La Molina
www.lamolina.ic

Tre strati di crema gianduia spalmabile, nei
qusti gianduia fondente, bianco e latte.
Ingredienti principali

Noceiole Igp Piemonte.

Peso medio/pezzature

Di Costa
www.dicosta.it

ASTU LA
Gamma di barrette al cioccolato, in astuccio, di-
sponibili in diverse varianti. Cioccolato al latte,
cioccolato fondente, cioccolato al latte con man-
dorle, cioocolato al latte con noceiole, cioocolato
fondente con mandorle e cioccolato fondente
con nocciole,

Ingredienti principali

Per il cioccolato al latte cacao minimo 31%, latte
@ pasta di cacao. Per il cioccolato fondente 52%
cacao minimo, pasta di cacao e aroma naturale
di vaniglia.

Maglio Arte Dolciaria

wwwi.cloccolatomaglioiit

AMORE Di NONNA

Le creme spalmabili Amore Di Nonna conten-

gono massa di cacao e un'elevata percentuale

di pasta di nocciole Giffoni lgp. Prodotte in-
nel lab io aziendale, sia nella

fase di tostatura sia nella riduzione in pasta. Il

qusto delle creme @ deciso ma gradevole e al

palato risultano setose e vellutate. Non conten-

gono olio di palma e altri ofi e grassi vegetali,

@ eccezione di quanto apportato dalla pasta di

nocciole. Seno disponibili nel gusto al latte ¢

fondente. Gluten free,

Ingredienti principali

Pasta di cacao, pasta di nocciole Giffoni lgp e

latte (nella versione lattel.

Peso medio/pezzature

@ Tutti i diritti riservati
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W witors.it

WITOR'S LA NOCCIOLA E LA FONDENTE

Creme Spalmabili Witor's La Nocciola e La Fondente.
Witor's porta un tocco di pasticcaria sullo scaffale con
le proprie creme spalmabili: buone, sastenibili, per twtti,
Cacao Certificato Utz. Senza glutine, sanza ofio di palma,
Ingredienti principali

La Fondente contiens 20% di cioceolato fondente. La
Noccioka contiene 30% di cioccolato gianduja.

wwwalcenero.com

CIOKOCREM

La Ciokocrem Alce Nero & una gustosa crema spalmabi-
le a base di cacao e nocciole. E' da sempre senza olio di
palma, come twutti i prodotti Alce Nero, ed & ideale a co-
lazione & merenda, Il cacao e lo zucchero utilizzati sono

a8

Laica

www.kaica,eu

TAVOLETTE CIOCCOLATO.

Le tavolette cioceolato extra fondente 72% di Laica sono state create per ri-
cercare un gusto pil intenso e indimenticabile, grazie a una ricetta con solo
aromi naturall, senza coloranti @ conservanti, Oltre alla versione con solo

centificati Fairtrade e gono da colti ofi pic- extra fondente 72%, ideata per appagare i consumatorn pil esi-
coli agricoltori in America Latina, genti e gli estimatori del vero cioceolato, sono disponibili anche le vartianti
Ingredienti principali con ripiena di morbida crema al pistacchio, all'arancia e cannella e, novita
Zucchero di canna biologico, nocciole biologiche, cacao | del 2019, al lime e zenzero,
magro bintogico, Ingredienti principali
Peso medio/pezzature Cloccolato extra 72%, Crema sranciaicannella; crama pistacchio;
Vaso vetro da 180 grammi, crema lime/zenzero.

i Peso medio/pezzature
12 mesi. 1004,
Certificazioni Shelf life
Biologico, Fairtrade. 18 mesi.

Certificazioni

AR

D
s

=4 del Cioceolato
in praline, tavolette,
gianduiotti, torroni...

W LAquie ;
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PROPERT)
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PROPERZI 1893 SRL
VIA ANTICA ARISCHIA 185/F
g 67100 FAQUILA
TEL. 0865.939010
WWW.TORRONEPROPERZI.COM
INFO@TORRONEPROPERZL.COM

Bre, Ifs, 5022000, Uz, Aspo,
Kosher, Sedex, Fairtrade.

Deangelis - Deanocciola

www.deanocciols.com

E
La crema spalmabile cocco cacao e nocciole & un prodotta 100% biolo-
gico & vegano pensato soprattutto per chi soffre di allergie e intolleranze
alimentari, ma non vuale rinunciare al piacare di mangiare cose buone.
Questa crema spalmabile ha un intenso sapore di cocco & cacao, non
contiene glutine, olio di paima, Ogm ed & priva di lattosio, Bio, Viegan,
realizzata esclusivamente con nocciole Tonda Gentile Romana della Tu-
scia Vitarbese.
Confezioni
Pack con 6 vasi.
Shelf Life
18 mesi,
Certificazioni
Bio, Viegan Society, Brc, Ifs, Fda, Kosher.

www, cerealitalia.it

M gianduia fi con intere, Il piscere inconfon-
dibile del ci giandula, arricchito da i
Ingredienti principali

Cioccolato gianduia @ mandorle.

Peso medio/pezzature

2259,

@ Tutti i diritti riservati
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Dolce&Amaro

www.dolceeamaro.com

Crema spalmabile con un $5% di nocciole plemontesi, cacao e cloccolato.
La differenza rispetto alle altre spalmabili & data dagli ingredienti utilizzati
quali le nocciole Tgl (tonda gentile delle Langhel, dal cacao non potassato e
soprattutto dal cioccolato che dona un sapore molto pili deciso al prodatto
rispetto a prodotti naloghi che contengono solo il cacao, Sono proposte dif-
farenti varianti: latte; pistacchio presente al 42%; al caffé; all'arachide salata
e miele italiano; al classico cremino (nella versione con cioccolata bianco
vanigliatol; al torroncing; fondente senza zucchero; alcolica al rhum baba.
Dal 1996 senza olio di palma. Le spalmabili sono disponibili anche in peivate
label con pezzature che vanno dai 130 vasi a diverse migliaia.

Ingredienti principali

Nocciole 55%, cioccolato, cacao e latte nella versione al latte.

Peso mediofpezzature

Vasoda 200 g.

Shelf life

14 mesi,

La Suissa
wiwew.fasuissa.it

Praline di ci & marchio regi con Ruby Rosa, con
maorbido ripieno al gianduia con noecioke italiane.

Ingredienti

Cioceokato Ruby e nocciole italiane.

Peso medio/pezzature
150 g, 21 pz per cartone.
Shelf life

15 mesi,
Certificazioni
Utz

Lindt Italia

wawlindtit

Lirresistibile scioglievolezza di Lindor incontra uno dei gusti pill amati dai
consumatori. Lindor Pistacchio & un guscio di finissimo cioccolato al latte
oon un ripiena al gusto pistacchio, una nuova ricetta nata dalla passione deil
Maitres Chocolatiers Lindt.

Peso medio/ pezzature
Comet Lindor Pistacchio 200 g.

www.fiordiloto.it

Crema corposa e densa realizzata con sole mandorle ita-
liane tostate e non pelate, Ottima spalmata sul pane, &
ideale anche per la preparazione di ricette dolei e salate,
come base per un pesto alternativo o come dressing per
insalate,

Ingredienti principali

Mandorle bio,

Peso mediofpezzature

www.galup.it
GALUPERIE ASSORTITE RHUM,
LIMONCELLO, CHERRY
Delizie al c1occnlmu in formato mignon. Le praline ripie-
ne Galuperie sono d ibili in ione assortita da
300 grammi, con diversi ripieni {es. Rhum, Limoncello,
Cherry) per conquistare gli amanti del cioccolato e dei
gusti decisi,
Ini
Cioccolato al latte, latte parzialmente scremato, aroma
alcolico cherry o limone o thum.
Peso madio/pezzature
Confezione da 300 g.

Shelf ife
12 mesi dalla data di produzione.

f‘rslu',

F1renze

e ghiodt. i

Ghiott Firenze

italtal@gleott.com
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Luigi Zaini

www.zainkspa.it

Majani 1796

Www.majank.it

Messori Cioccolateria

www.messoricioccolatoit

Nutrition & Sante’ - Pesoforma

www.pesoforma.com

Prodotto premium, confezionato in barattolo
in vetro con coperchio dorato, destinato agli
amanti del fondente. Il suo com-

Cremino a tre strati alle nocciole @ mandorle
con sale. Senza glutine.

petitivo consiste in una percentuale pil ricca
di cacan pregiat, oltre il 22%, che creano un
bouguet molto inteso e dalla presenza del
#5% di nocciole. Non contiene olio di palma
né glutine. Alla versione originale & affianca-
1a una versione senza zuccheri aggiunti,
Ingredienti principali

Zugchero, noceiole 25%, cacao magro in pol-
vere 22%, olio di girasole, burro di cacao,
burro anidro di latte, latte scremato in pol-
vere. Emulsionante: leciting di sola, aroma
naturale,

Peso medio/pezzature

Vasetto in vetro da 200 & 350 g. 200 g nella
versione senza zuccheri aggiunti,

Shelf life
18 mesi.

Sarchio

www.sarchio.com

CIOCCOLATO FONDENTE EXTRA

Biologica, senza glutine e vegan, la tavo-
letta di cioccolato fondente extra e zenzero
Sarchio ha un gusto intenso e speziato, de-
licatamente piccante. € realizzats con 74%
cacao e arricchita con polvere di zenzero,
che conferisce una piacevole nota esotica.
Utilizza solo materie prime provenienti da
agricoltura biologica rispettosa dell'ambien-
te. Fondente extra e zenzero fa parte della
nuova linea di tavolette di cioceolato Sarchio
che conta 10 referenze, 5 al latte e 5 vegane
di cui 3 extra fondenti e 2 blanche vegan a
base di bevanda di riso.

Ingredienti principali

Pasta di cacao, 2ucchero di canna, burro di
cacan, zenzero in polvere, vaniglia in polve-

re.
Peso medio/pezzature

B0 g, pezzi per cartone 18.
Shelf life

24 mesi.

Certificazioni

Bio, vegan,

Cioccolato alle nocciole gianduia (cacao:
21% min) con crema (50%) alle nocciole
[21%) e sale (0,5%). Ingredienti: zucchero,
nocgiole, burro di cacan, pasta di cacao, lat-
te intero in polvere, sale marino integrale di
Cervia, mandorle. Emulsionante: lecitina di
soia, vaniglia. Pud contenere tracce di altra
frutta @ guscio.

Peso medio/pezzature

g 10-13 cad.

Shelf life

22 mesi.

Certificazioni

Fssc 22000,

Dolci Preziosi

www.dolcipreziosi.it
QVETTO DI CIOCCOLATO LOL -

Ovetto di cioccolato finissimo al latte senza
olio di palma, con sorpresa.

Ingredienti principali

Ciocoolato finissima al latte {cacao min. 31%}
2ucchero, burro di cacao, latte Intera in polve-
re, pasta di cacao.

Peso medio/pezzature

209,

Shelf life

24 mesl.

Baule Volante

www baulevolante it

CREMA DI |

Crema prodotta
senza latte e senza glutine, contenente tre
soli ingredienti: 80% di nocciole italiane, ca-
c20 € rucchero estratto da fiori di coceo,
Ingredienti principali

Noceiole bio 60%, zucchero da fiori di cocco
bio, cacao in polvere bio 8%.

Peso medio/pezzature

200 g.

Certificazioni

Biologico,

Wiafer ripieno di crema alla nocciola e ricoper-
to di cioocolato al latte e cereali. Wafer ripieno

PPasto sostitutivo in barretta ai tre cioccolati: un
doppio strato dove si incontrano la dolcezea

di crema alla vaniglia e ricoperto di ¢l

fondente ¢ careali.

Ingredienti principali

Crema di nocciola, crama di vaniglia, cioceola:

10 al latte e fondente, cereali.
medio/pezzature

del bianca e del cioceo-
lato al late, i tutto ricoperto da goloso cioe-
colato fondente. Completo ed aquilibrato, con
solo 226 keal per pasto, contiens 13 vitamina
e 11 minerali. Ricco in proteine, ricco in fibre,
senza ofio di palma ed edulcoranti. 2 barrette
= 1 pasto,
Ingredienti principali
Sciroppo di glucosio, coceolato fondente di
copertura 18% (pasta di cacao, zucchero, burra
di cacao, grasso del latte. Emulsionantil leciti-
ne i soig; aroma naturale vaniglia); cioccolato
al latte 2,6% (zucchero, latle intero in polvere,
burro di cacao, pasta di cacao. Emudsionanti:
lecitine, aroma natutrale vaniglial; cioccolato
bianco 2,6% (zucchero, burro di cacao, latto-
sio, latte intero in polvere, latte scremato in
pobvere. Emulsionanti: leciting di soia; aroma
nautrale vaniglial. Pub contenere tracce di
uova, pesce, frulta a guscio, sedano, sesamo
@ lupino,
Pesi

Tartuflanghe

www.tartuflanghe.com

TRIFULOT POCKET BOXES.

Mini tartufi dolci in scatoline monogusto da
108 grammi, disponibili in tre varianti; nero,
biango, pistacchio.

Ingredienti principali

Noeciola Piemonte lgp, cloccolato di pastic-
ceria,

Peso medio/pezzature

105 g.

Vannucci
www.vannuccichocolates.c

Tavolette estruse ripiene con mousse al pi-
stacchio e granelia di pistacchio, ricoperte con
cioccolato fondente e cioccolato al latte.

12 barrette da 31 g.
Shelf life

9 mesi.
Certificozioni
Cacao certificato Utz

Pastiglie Leone

www.pastiglisleone.com

Il Cioccolato Grezzo Leons & un viagglo nel
tempo @ un inno agli ingredienti puri, di altis-
sima qualita. Viene realizzato utifizzando unica-
mente macchinari in pietra come si faceva nel
700 e contiene solo tre ingredienti; 70% fave
di cacao, zucchero grezzo di canna e bacche di
waniglia messicana, Una peculiarita & 'assenza
totale di burro di cacao aggiunto, E inoltre un
prodotto senza leciting, senza latte @ senza ghu-
tine, ideale per tutti coloro che sono affetti da
Intolleranze alimentari,

Ingredienti principali

Ingredienti principali Fave di cacao tostate, zucchero grezo di can-
Panna, cioccolato bianco, burro di cacao, latte, | na, bacehe di vanighia Messicana.

pasta di pi io, granella di pi i, cioe: | Peso medi

colato fondente, cioccolato al latte. SteccadaS5ge25g.

Peso medio/pezzature Shelf life

3By 24 mesi.

Shelf life

18 mesi,

89 @ a2 @ 4
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Mucci Giovanni

Www.muccigiovanniit

Probios

www.problos.it

Nocciole Piemonte lgp accurataments sele-
zionate @ mandorie delle pregiate varietd pu-
gliesi di Toritto, ricoperte da un doppio strato
di cioccolato bianco e fondente e

ENOCCIOLA

La Crema in tubetto fondente & nocciola ap-

partiene alla linea di creme da spalmare con-

fezionate in un pratico tubetto spremibile, che
i tutta la fresch

strato di

te colorata. Seno | Tenarelli Mucci, a marchio
registrato, confetti dal cuore tenero prodotti
sin dal 1930 con assoluta fedeltd alla ricetta

P di

del prodotto evitando la sua conservazione in
frigo. Perfetta per i pits golosi @ ottima anche
per decorare o farcire torte o dolci. Le creme

Rigoni Di Asiago

www.rigonidiasiago.it

Nacciolata Bianca & una crema spalmabile
biologica alle nocciole e latte. Con ben il
30% di nocciole come primo ingrediente,
latte, burro di cacao @ il 30% di zuccheri in
meno rispetto alla media delle creme spal-
mabili alle nocciole presenti sul mercato, &
nata per soddisfare le esigenze del consu-
matore moderno: tanto gusto e meno 2uc-

Barbero Davide

www.barberodavide.it

CREMA SPALMABILE ALLA
NOCCIOLA CON CACAO ORIGINE

Dopo un'attenta ricerca D. Barbero ha
messo a punto una nuova ricetta di cre-
ma spalmabile con il 50% di noceiole e
cacao monorigine Ecuador,

Ingredienti principali

Pasta di nocciola Piemonte lgp 50%, zuc-

originale. Senza glutine. in tubetto il Nutrimento sono garantite senza | cheri. Nocciolata & disponibile anche nelle | chero di canna, cacao magro in polvere
[ nti principali glutine @ disponibili in tre vanianti: Fondente | varianti Classica e Senza latte. monaorigine Ecuador 12%, burro di cacao,
Ci b fondente cacao min, 78,3% | con nocciole, al Latte con nocciole e Bianca | Ingredienti principali emulsionante leciting di soia, Pub conte-
(zucchero, burro di cacao, latte intero in polve- | con latte. Pasta di nocciole, zucchero di canna, latte | nere tracce di latte e altra frutta a guscio.
re, pasta di cacao. Emulsionante; leciting di | Ingredienti principali scremato in polvere. Senza glutine,

soia, Aromi naturali: vaniglia), zucchero, man- | Zucchero di canna®, ofio di semi di girasole®, | Peso medio/pezzature Peso medio/pezzature

dorla di Toritto (Ba) (15,4%), nocciola Piemon- | cacao magro in polvere® 22%, pasta di noc- | 270 e 350 g, Vasetto da 220 g.

te lgp (9,7%). Addensante: gomma arabica. | ciole* 18%. Emulsionante: lecitina di soia®. * | Shelf life Shelf life

Agenti di rivesti era gomma | = 36 mesi. 18 mesi.
lacca. Coloranti naturali: cartamo, | Peso mediofy

{spirulina e meial, estratto di barbabietola dol- | Tubetto in alluminio riciclabile da 160 g.

ce, E/160a - E162 -£/163. Aroma naturale: va- | Shelf life

nillina. Possono contenere tracce di altra frutta | 12 mesi.

@ guscio. i

Peso medio/pezzature

201100,

Shelf life

12 mesi.

Certificazioni

Kosher, Halal. Gluten free (disponibile anche in
versione vagan).

Certificazioni
Biologico, senza glutine.

@ Tutti i diritti riservati
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Cean - Sz

www.senzazicchero it

Golosita' dal 1885 -
Antica Torroneria Plemontese
WWW.LOFTOR &It

Sebaste

wwwisebaste, it

Industria Dolciaria Belpasso -
Condorelli
www.condorelliit

CREMA SPALMABILE DARK

La Crema Spalmahile Dark SZ, preparata senza
latte, vanta caratteristiche uniche a livello salu-
fistico @ nutrizionale: senza zuccheri aggiunti,
@ basso indice glicemico, senza olio di palma,
senza glutine. Dedicata a tutti: per chi ha pro-
biemi di glicemia, per chi vuole controllare la
linea, per gli spartivi o i per una

LAntica Torroneria Piemontese ha voluto esal-
tare le caratteristiche del cioccolato rosa unen-
dolo al mirtillo rosso per creare un tartufo dal
sapore e dalls texture unici. L'acido del frutto si
cumbina nlla con la fresch del

TORRONE TENERO RICOPERTO
AL CIOCCOLATO GUSTI.

Torrone tenero con all'interno una selezione
della migliore frutta secca: nocciole italiane,
mnndorla @ pistacchi, armicchito con papays
L'impasto & a sua volta ricoperto

il sapore. La mor-

merenda 0 prima colaziona senza rimorsi.
Ingredienti principali

Maltitolo, olio di girasole, cacao magro in pol-
were 16,5%, nocciole 11,5,

Peso medio/ pezzature

2009.

Shelf life

13 masi.

Ifs.

biderza dsll umpasto avvolge con equilibrio le
parti pill grezze de! frutto stesso. Il rsultato
@ un tartufo dal sapore fresco, dove acidita e
cramosith fruttata si combinano in un perfetto
connubio di gusto.

Ingredienti principali

Cioccolato rosa, nocciole, mirtilli rossi.

Peso medio//pezzature

140 g.

Shelf life

12 mesi.

Certificazioni

T 8

di ciocoolato fondente e cioccolato ai gusti di
wvanigfia, arancia e cedro.

Ingredienti principali

Nocciole, mandorls, pistacchi, miale e ciocco-

CREMA DI PISTACCHIO

Crema spalmablle di pistacchio senza olio di
palma.

Ingredienti principali

Zucchero, pistacehio (30% minimol, latte scre-
mato in polvere, ofio di semi di girasole, alio
extravergine di oliva, lecitina di girasole, sele,
aroma vaniglia,

Peso medio/pezzature

Vasetto 190 g.

Shelf life

12 mesi,

Certificazioni

Bre. Ifs.

Del Conte

www.delcontecioccolto.it

Del Conte ha selerionato le miglior fave di ca-
cao da tutto il mondo. Ecuador,

Dolciaria Monardo

www.dolciariamonardo.com

Composmonm assortita di delicatl e gusto-

Ghana e Perli sona le nuave barrette di ciocco-
Iato extra fondants, dove un dolcissi

wwwcaffarel.com

SNACK GIANDUIA 1865
Una novita firmata Caffarel, per i pill golosi.

re esotico si amalgama agli altissimi standard
qualitativi axiendali.

Ingredienti principali

Massa di cacao mono-origine, zucchero, burro
di cacao, estratto naturale di vaniglia.

Peso mediof|

Tavolette astucciate 100 g.

A. Gandola & C.

www.gandola.it

Crema pistacchioBmocciole.
Ingredienti principali
Pistacchio, nocciole, proteine del latte, ofi ve-

si in elegante regalo. | Tutta la vellutatezza del cloccolato gianduia

All'interno si trovano: ini al ci iusa in un nuovo pratico @ goloso snack.
sento- | e ino; gi iotti; pealing assortite. Peso medio/pezzature

Peso medio/pezzature %5a

450 g. 8 pz per cartone.

Shelf life

14 mesi.

Otto & Co.

www.ottochocolates,com

LA CREMA DI OTTO

Crema spalmabile alle nocciole biologica,
fairtrade, senza glutine. Pochi sani ingredienti
per un sapore intenso, armonico @ appagante.
Iny ti i

principal
Cacao Trinitario Frno binlogico del Peru noc-
ciole, latte e olio di g reddo.

Damiano
WWW.d.}I'I'II.‘II'IDrgIIH‘I(. 1

CHOCOBELLA NOIR

Cacao bio e fairtrade, niente latte e oltre 100

nocciole in ogni vasetto. Questa & Chocobel-

la Noir, la nuova crema spalmabile firmata

Damiano, azienda leader nefla produzione e

trasfovrnazmne di frutta secca da agricoltura
logica. La nuova crema Damiano @ infatti

medio/pezzature

ioni
Biologica. Senza glutine. Fairtrade.

priva di latte, perfetta quindi per chi decide di
seguire un‘alimentazione vegana, ma & anche
senza glutine, adatta a chi soffre di celiachia o
intolleranza, senza alio di palma, conservanti
emulsionanti e aromi. ldeale da spalmare su
una fetta di pane per una colazione piena di gu-
sto, perfetta per farcire un krapfen, ingrediante
wversatile per la preparazione di dessert,

Packaging
Vasetto di vetro da 200 g.
Omiﬂm ni

vazioni fairtrade.

i da colti-

IL CIOCCOLATO

DI MODICA ISCRITTO
NEL REGISTRO

DELLE IGP

Il cioceolata di Modica & stato
iscritto, lo scorso ottobre, nel re-
gistro delle indicazioni geografiche
protette. £ il primo in ambito co-
munitario. Listruttona per il rico-
noscimento era stata avviata nel
glugno 2017,

Secondo il disciplinare di produ-
zione, questa specialita pud essere
prodotta soltanto entro | limiti am-
ministrativi del Comune di Modica
e dalle aziende autorizzate. Deve
essere costituito da pasta amara
di cacao (almeno il 50% e fino
al 99%) e da zucchero (dall'|%
al 50%). Possono essere aggiunti
altrl ingredienti (cannella, vanigla.
PEPEroncing, Noce moscata, aromi
naturali, frutta anche secca e altri
ingredienti naturali a discrezione
del produttore), il sale deve essere
presente almeno per o 0.02%. E'
proibito 'uso di coloranti, conser-
vanti, emulsionanti, grassi vegetali,
vaniliina e latte. Quello che carat-
terizza il Cioccolato di Modica &
il sistema di produzione: la pasta
amara di cloccolato viene sciolta
3 bagnomaria a una temperatura
massima di 50° C; alla pasta ‘sciol-
ta' si aggiungono gli ingredienti e si
continua il mescolamento. |l pro-
dotto viene lavorato per togliere
eventuali bollicine d'ana e infine
modellato neglt stampi. |l cioceola-
to tradizionale, invece, viene trat-
tato a temperature pid elevate e
sottoposto alloperazione finale di
‘concaggio’.

Queste differenze fanno si che
nel cioccolato di Modica non si
ha un completo amalgama tra |
componenti & o zucchero si trova
ancora sotto forma cristallina (si
scioglie a 80°), per un prodotto
finito con una consistenza friabile
& granulosa,

@ Tutti i diritti riservati
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