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n comparto influenzato da trend opposti. Che vedono il cibo
degli dei come alimento salutare o come dolce gratificazione.
Un fenomeno che condiziona le performance di tipologie e formati.
Le aziende, per differenziarsi, puntano sulla fascia premium.,
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zienda storica, che produce cioccolato con grande pas-
shone e dedizione, alla ricerca di sempre nuove tecnolo
gie per affrire il meglio ai clienti.

CIOCCOLATINI Al GUSTI ASSORTITI

Un cioccolatino delicato, che utilizza le migliori misce
le di cacao per soddisfare ogni palato raffinato, Perfet-
ti in ogni momento della giornata.

Ingradienti principali

Cinccolato finissimo al latte: zucchero, latte intero in
polvere, burro di cacao, pasta di cacao. Emulsionante:
lecitina di soia, aromi. Cloccolato extra fondente: 2uc
chero, pasta di cacao, burro di cacao, Emulsionante:
leciting di soia, aroma naturale di vanighia.

Peso medio/pezzature

Slider da 100 g 120 pezzil.
Shelf life

18 mesi.

Certificazioni

Ifs. Iso 9001, Bio. Fda. Kosher.

:

NT”I NIU SRL

Fior di Loto & un‘avienda leader nello sviluppo e nella di-
stribuziane di alimenti biologici che si impegna quotidia
namante nella ricerca dalla massima qualitd of prodotti
wegetaniani, v o senza glutine.

CACAO NOCCIOLE - CREMA

SPALMABILE CON AGAVE BIO

FIOR DI LOTO

Pochi ingredienti, accuratamente selezionat, danno
vita alla crema spalmabile dal sapore intanso di cacao
e nocciole, dolcificata con sola sgave biologica. Senza
olio di palma, vegan e sanza glutine, questa crama @
adata a palati raffinati,

Ingredienti principali

Agave in cristalli bio 35%, olio di girazole bio, cacao
in polvere bio 15%, pasta di nocciole bio 12%, pasta
di cacao bio 5%

Peso medio/pezzature

200 g,

Certificazioni

Biologico

Vanini & if brand premium df feam. Praline al cloccolate con ripieni unici e origing
i, glanduiotti (classici e fandentil @ un ampio assortimento di tavolette realizzate
con cacao di prima scefta per un cioceolato fondente e al latte di alta qualita

TAVOLETTE VANINI BIO CON CACAO UGANDA

Alla linea di tavolette gid presente sul mercato,
quest'anno s aggiunge una seconda linea composta di |
sei nuove referanze, tutte rigorosamente biologiche, re-
alizzate con un incredibile e unico cacao Ugandese, pro-
veniente dalle cooperative di Bundibugyo dove Icam ha
edificato un centro di raccolta del cacao, in cui, insieme
con le persone del posto si realizzano interamente le
fasi di fermantazione ed essicazione delle fave di cacao
Con un inedito profilo aromatico del cacao, ognuna del
le referenze & accostata a ingredienti innovativi e biolo-
gici anch’essi: Tavoletta Fondente 70% cacao Uganda;
Tavoletta Latte 34% cacao Uganda; Tavoletta Gianduja
con Nocciole intere; Tavoletta Latte 34% con Mandorle
intere tostate; Tavoletta Fondente 56% con Nocciole intere e caramello;
Tavoletta Fondente 56% con Pistacchi interi salati

Ingredienti principali

Pralibato cacao Ugandese, con inclusioni tutte biologiche, individuate nel
mondo delle muts.

Peso medio/pezzature

Tavolette in astuccio da 100 g

Shelf lite

Fondente 70% cacao Uganda: 24 mesi. Latte 34% cacao Uganda, Fondents
56% con Pistacchi ineri salati, Latte 34% con Mandorle intere 1ostate: 18
mesi, Fondente 56% con Nocsiole intere e caramello, Gianduja con Noc-
ciole intere: 15 mesi

Certificazioni

Tutte le ricette riporteranno la certificazione Biologica Europea e il logo
della Spiga Barrata per indicare le ricette Gluten Free,

Nutkao produce creme da spalmare nel settore delle private label & semila-
vorall per ['industria dofeiaria (cioccolati liquidi, gocee, creme da faroitura o
per intemi).

CIOCCOLATO

Cioceolati nelle varianti fondente, latte, bianco
a glanduia, tutti con formulazioni differenti per
poter essare wilizzati nelle applicazioni quali
stampaggio di forme cave, coperture, tavo-
lette & praline. La scelta delle migliori fave di S
cacao e il controlio alla fonte delle materie pri r‘.} &
me permette di avere uno standard quakitative "‘.{" ! fhfl \
superiore e costante. Lattenzione alla qualits - .
e all'ambients porta a realizzare numerose ricette con cacao certificato Ute,
prodotto secondo eriteri di ecosostenibilita, Oltre alle versioni standard, an-
che ricette ad hot per i clienti in base alle necessita, tutte con formulazioni
differenti, I| cioccolato pud essere fornito modellato o liquida in cisterne par
poter saddisfare le esigenze delle piccole @ medie imprese.

Ingredienti prncipali

Zucchero, massa di cacao, burro di cacso, latte, nocciole,

Peso medio/pezzature

Gocee standard da 2 em in cartoni da 12 Kg. Gocee mignon da 12mila e
20mila pz'kg. Tavolette da 2,5 Kg in cartoni da 8 tavolette. Tavolette da 5 Kg in
cartoni da 4 tavolette. Cioccolato in cisterna

Shelf life

18 mesi

Certificazioni

Fair Trade, Utz, lgp {per il gianduia)

Stovica aviends peruging, fondata da Luisa Spagnoli, specializzara nells produzio
ne di cloccolato o prodoni doleiari. Oggi parte del gruppo svizzero Netsié,

BACIO PERUGINA ROSA

Nel 1922 Luisa Spagnoli, nel tentativo di contenere | costi
di produzione, impasta la granella di nocciola, residuo di
tante lavorazioni, aggiungendovi una nocciol intera e
ricoprendala con l'inconfondibile cioccolato fondente
Luisa, di sua invenzione, Nasce un cioccolatino dafla
forma simile alla nocca di una mano, inizialme
nominato ‘Cazzatto’. Giovanni Buitoni decise di ¢ é
‘Bacio’, mentre Federico Seneca lancio ldea dei cartigli con | messaggi d'a-
move nascosti all'interno dellincarto stelisto, Novita pid recente, la Limited
Edition in pieno stile millennial pink, realizzata con le fave di cacao Ruby. La
storica ricetta con copertura rosa, frutto di uno speciale processo produttivo
studiato da Barry Callebaut, che esclude l'uso di coloranti e che regala un
inaspettato gusto fruttato e un aroma delicato.

Ingredienti principali

Nocciole, burro di cacao, latte in polvere, pasta di cacao,
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Nome di rifenimento def cioccolato artigianale its-
fano di qualita. Un successo lagato alle onginall
ricatte a base frutts, avvolta nel cioceolato piu pre-
giato, oltrn atle tante eccaflonti varietd o tavolette
8 cioecolatini

CUYAGUA OCUMARE SELECTION
61-67-77

100% cacao Criollo in purezza, note i pan
na, spezie, mandorla @ nocciola. Il prodotto &
disponibile anche al 90% cacao & milk al 55%
cacao. Questo cacao Criollo, molto pregiato, di
origine pura, dal bouquet molto intenso e ric-
co di aromi, proviena da coltivazioni sostenibli
sulla costa di Cuyagua, splendida vallata del
Venezuels, neflo Stato di Aragua.

Ingredienti principali

Pura pasta di cacao Cuyagua Venezuela. Senza
uccheri aggiunti

Peso medio/pezzature

Tavolette da 80 g. Minitavolette da degustazio-
nedabg.

Shelf life

18 mesi dalla data di produzione.

Cartificazioni

Giuten Frae,

Parte del Gruppe Lindt&Springt, sinonimo df
cipccolaty pramium, & caratterizzata dalla pas-

Maitres Chocolatiers Lindt dedicano ogni giorno
al proprio lavoro,

:
£}

Grazie a un'sttenta selexiona delle miglio-
ri materie prime lavorate con passione e
dedizione dal Maitres Chocolatiers Lindt, il
cioceolato premium Lindt @ stato declinato
nell'intensa Crema Spalmabile Fondente e
nell'avwolgents Crema Spalmabile Nocciole
Due capolavori da gustare in ogni occasiona.
Peso medio/pezzature

200g.
: "E"B-';'

Majani é la storica Azienda bolognese che dal
1796 realizza le sue dolei Specialits come i ce-
lebre Cremino Fiat, la Sfoglia Nera e If Tortelling
a partire dal seme di cacao secondo il metodo
tradizion,

TISANA DEGLI DEY

Realizzata unicamente con bucce di cacao
“fino de aroma”, la Tisana degli Dei ha un fla
wour avwolgente di cioccolate
per regalare un'esperienza unica, Perfetta per
chi sta attento alla linea & senza calorie, priva
di zuccheri, grassi, latte e glutine ed & adatta
anche a chi segue un‘alimentaziona vegeta
riana 0 vegana.

Ingredienti principali

100% buecs di cacao “fino de aroma”.

Peso medio/pezzature

100 g,

Shelf life

12 mes

| Probios & leader nel settore delf'alimentazione
vegetaniana biologica e commercializza con suc:
oesso 420 prodotti senza gluting e per intollaran

26 alimentari in 43 paesi nel

VEGAN TAVOLETTA

CON BEVANDA DI SOIA
Della linea Govegan di Pro-
bios, una selezione di tavolet-
te di cioccolato equo-solidale,
vegan @ garantite senza gluti-
né. Un nuovo modo di mar-
giare etico senza rinunciare
al gusto. Le tavolette di cioc-
colato sono disponibill in tre
varianti: con bevanda di soia,
cinecolato fondente e bianco.
Ingredienti principali

Cacan 50% min. Ingredient
*zucehero di canna, *burro di
cacao, *granella di cacao, "hevanda di soia in
polvere, Emulssonante: leciting di soia, aroma
naturale vaniglia, * = biologico.

Peso medio/pezzature

16 mesi.
Certificazioni
| Biologico, Senza Glutine. Viegano.
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Wito |
I 5
i

Aziendla artigianale a conduziona fam da
35 anni produce specialith piemaontesi al tartu
fo e prodotti di alta gastronomia, ricercando fe
migliori materie prima. Il nome (Tartufo + Lan
ghe), segnala il legame col territorio.
SCATOLA REGALO TRIFULOT

Elegante scatola regalo in cartoncino litogra
fato, con all'interno una selezione di gusti dei
nostri Trifulot, mini tartufo dolce da 7 g, unico
nel gusto e nello stile. Un packaging colorato
@ distintivo, unito a una ricetta con sole mate-
rie prime d'eccellenza; dalla Noeciola Piemon
te lgp, al cioccolato di pasticceria e all'aroma
naturale di vaniglia. Scatola regalo cosi assor
tita: Trifulot Nero, Limone, Bianco, Arachide,
Sale/Caramelio, Pistacchio e Amaretto.

Peso medio/pezzature

224 q.

Shalf life

10 mesi
Certificazioni
Bre, Ifs.

Alce Nero & il marchio di agricolto
trasformatori biologici impegnati
nel produ buoni, frutto df
che nispetta la terra e la sua fertilit

TAVOLETTE CORTES CON GRANELLE

E PEZZI DI FRUTTA

Tavolette di cioccolato fondente extra, in
confeziong traspar b vedere e
granelle di frutta secca, come Il pi: hio o
le nocciole italiane, o i pezai di frutta: aran-
cia, limone, cedro, papaya o pera
Ingredienti principali

Ciocoolato fondente extra
i T
| E» !
|
| —
.

50% e granglle di frutta
e
s

picoltori e
aghi anmi 70
agricoltura

secca o pezi di frutta.
Peso medio/pezzature
100

Shelf life
18 mesi
Certificazioni
Breelfs

Da sempre la missione di Witor's é condividere
la passione per il cioccalato con | propn consu-
matori, offrando prodonti o qualitd, innovativi,

ar tulti { gust @ adatti & un consuma guoticiano.

BIO WITOR'S LOVEFRUIT

Tre prodotti biologici e innovativi, Tre dragee
con un cuore di frutta biologica e ricoperta di
cioccolato al latte e fondente

Ingredienti principali

Cioccolato biologico, Frutta biologica.

Peso mediofpezzature

g

Shelf life

15 mesi.
Certificazioni
Bio, Fair Trade,

Societd Alimentare Doleiaria opera nel mondo
daf prodotti dolciar e in particolara del cloconls:
i anni ‘70, Con impianti moderni e tec-
camente avanzati, segue tutto il processo
mpia gamma di prodott

nalog

¥ produzions, per u

MOMENTI GOURMET

Maxi confezione con assortimento di praline
al latte ricco e originale, per valorizzare | gu-
sti pil tipici defla tradizione italian mosj
ripieni al tiramist, cappuccino, amaretto e
stracciatella,
Ingredienti princip
Zucchero, grassi vegetall, burro di cacao, pa

sta di cacao

Peso  medio/pez-

zature ..
009 omeat]
Shetf life s

18 mesi

Alee Nero & il marchio di agricoltors, apicoltori @
trasformatori biologici impegnati dagli anni ‘70
el produrre cibi b frutto di un‘agricoltura
che rispetta la terra @ fa sua fertili
100% CACAD

Gusto intenso e forte del cacao 100% impre-
ziosito dai bacelli di vaniglia per un gusto
avvolgente. Biologico e senza lecitine. Ideale
per degustazione.

Ingredienti principali

Pasta di cacao®, burro di cacao®, bacelli di
vaniglia®. * = Biologico.
Peso medio/pezzature
50 grammi. Tavoletta,
Shelf life

30 mesi

Certificazioni
Biologico/Fairtrade.

Nato nel 1964, il gruppo & oggi una realta im-
povtante mel mercato alimentare ¢ dolo
nvenzionali e biologici, con le sue un
duitive: la A. Ga "
creme spalmabili con cacao e noceiole, e la
Gandola Biscotti per la produzione di frollini

CREMA NUAR

Crema al cacao troplcale con nocciole di alta
collina,

Ingredienti principali

Cacao magro 16,9% e nocciole al 13%,
Peso medio/pezzature

180 g

Shelf life

18 mesi.

rienda italiana diventata punto di riferimento
nel mando per quanto riguarda la produzione &
1a trasf i frutta secca provenients da
agricoltura biotogica

MY CHOCO

Damiano amplifica la bonta della frutta sec-
ca al naturale, avvolgendo il gusto perfetto
di mandorle & nocciole con il sapore degiso
del cioccolato, alimento che fa bene anche
allo spirito. My choco & una linea composta
da cinque referenze: Mandorie al cioccolato
al latte, Mandorle al cicccolato fondente,
Mandorle al cioceolato fondente e cannella,
Nocciole al cioccolato fondente e Mandorle
3l cinceolato fondente e peperoncing. Tutte
disponibili in un'elegante confezione, ide-
ale per un regalo, acquistabili dallo store
anline.

Peso medio/pezzature

100 g

Lazienda nata nel 1883 si caratt
produzione del torrone friabile artigia
finissimo cioccolalo.
NAPOLITAINS

La tavoletta si fa in nove: 9 napolitains mo-
nogusto in astuccio trasparente come una
tavoletta di cioccolato da assaporare un
quadratino alla volta. Nei gusti fondente mo
noriging Cuba e Venezuela, fondente senza
zucchero, cioccolato bianco, dark milk e ca.
ramello,

Peso mediofpezzature

65 g.

Shelf life

18 mesi,

ma per la
edel
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gt |
140 gnni di storia, pith di 350 ricetfe di ciocco-
fato @ 90 gusti di gelato. Venchi vanta anche
riconoscibilitd intevnazionale: @ presente in
70 pacsi, con 100 negozi monomarca in citth
chiave come Landra, Beifing, Hong Kong, New
York, Dubai.

CUBOTTI CHOCAVIAR
Caviale. Da sempra & ovungue simbolo del
lusso. Minuscole e prezinse sfere dal sapore
potente. Ispirandosi 8 questo magico pro-
dotto, | maitres chocolatiers di Venchi hanno
creato il Chocaviar, microsfere di cacao, dal
semi pii preziosi, realizzati grazie o un sofi-
sticato metodo di produzione. La pil rara e
preziosa sensazione che il cioccolato possa
regalare perché in degustazione a seconda
di dove si fondano, nella bocea,

Da cinque generazion la storia della famighia Se-
baste é strettamente legata a quells defl‘aziends.

Un'esperienza centenaria che permette of sce-
gliere fe migliori nocciole ed esaltame af massi- |

ma la fragranza, grazie alfa tostatura glomaltara.

TARTUFO DOLCE PRALINATO

AL TORRONE

Il clagsico tarufo dolee arricchito da una
finissima granella di torrone friabile con
nocciole.

Ingredienti principali
Ciocoolato' fond

le grandi qualits delle monorigini utilizzate.
Con Il Chacaviar Venchi diverse consistenze
si fondono a creare un mix di gusto unico! la
morbidezza di un cuore tenero di cacao rac
chiuso da cioccolato Venchi incontra la gra.
nulosita delle microsfare Cuor di Cacao 75%
di cui @ ricoperto. Disponibill nelle varianti:
Cuor di Cacao 75%, Crame Briilé, Créme Ca-
cao e Créme Pistacchio,

Peso medio/pezzature

18,9 g/pezzo,

Shelf life

18 mesi.

48%, zucchero, pasta
di nocciole 18%, granella di torrone 10% e
polvere di cacao,

Peso mediofpezzature

180 g.

Shelf life

385 glorni.

Certificazioni

Bre, Ifs, Etica-Smeta,

L'azlends nasce dal genio di Vincenzo Df Costa
che, dopo aver raccolto espenenze in tutto il
menco, decide di produrre e portare nel mondo
e spocialith dulla pasticceria itatiana: torromi,
cioccolato, caramelle, biscotti, panattoni, tutti
proposti in veziose, da i

CIOCCOLATO MARIE ANGE DI COSTA
Tavolette di cioccolato al latie o fondente,
Impreziesite grazie a confezioni uniche, de-
corate con gli splendidi disegni Marie Ange
Di Costa, popolati da fatine, fiori e farfalle.
Due finestre trasparenti consentono di visio-
nare il prodotto all'interno,

Ingredienti principali

Tavoletta latte: pasta e burro di cacao, cacao
31% min. Tavoletta fondente: pasta e burro
di cacao, cacao 52% min,

Peso medio/pezzature

q.
Shelf life

24 mesi.

Certificazioni

Ifs, Bre, 14001, Utz e Fair Trade.

Nel mercato alimentars biologico dal 1978, di-
stribeisce prodotti con particolare attenzione a
intollaranze, cucing macrobiotica @ vegan,

BISGOLOSI DI FARRO

Biscotto di farro ricoperto da una gustosa 1a
voletta al cacao. Disponibile nella versione in
monoporzione dotata di comodo espositora
da banco. Comodo come snack fupr casa o
ideale a colazione per uno sfizioso inizio di
giornata.

Ingredienti principali

Farina di farro® (65%), olio di girasole* (12%),
sciroppo di riso® (riso®, acqual, sciroppo di
riso disid *, succo d'uva '
sale. Agenti lievitanti: carbonati di ammanio,
carbonati di sodio. Aromi naturali, Tavoletta
di preparato al cacan: sciroppo di riso disidra-
tato*, pasta di cacao® (27%), burro di cacao®
6%, farina di riso®. Emulsionante: lecitina
di girasole.

Peso mediofpezzature

28 g. Espositore da 24 pezzi.

Shelf life

i
12 mesi
Certificazioni
Vigan ok
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Tradlizions, artigianato @ cura del dettaglic por
tano i piscere del cioccolato nel monde. La
Poria di Torino ha fatto del tartufo di dloceolato
il proprio baluardo, sia nella riceta trady
sia nalle innovative reinterpretazioni.

LATTE SENZA LATTE

Il nuovo tartufo vegan friendly de La Perla
di Torino, Gustoso, fragrante, piemontese
e... con un pizzico di tropical mood: il tar-
tufo di cloccolato volta le spalle al lattosio
e si getta nel latte di cocco, per un abbrac-
cio Vegan Friendly, Nata nei laboratori ar
tigianali de La Peria di Torino, & un piccolo
capolavoro naturale, Innovativo e gustoso
pronto a conquistare il mondo.

Ingredienti principall

Latte di cocco, rucchero biologico di canna
grezzo, mandoria.

Peso madio/pezzature

14 g,

Shelf life

10-12 mesi.

Certificazioni.

Bre.

¢ commercializza
or, sanza glutine @ vegani, frutto
pettosa del'ambienta, sen
0. Qualit 0224 SONG
@ moltepl

TAVOLETTA BIANCA VEGAN CON SEMI
DI PAPAVERO E POMPELMO ROSA
Biologica, senza glutine e centificata da Ve
, la nuova tavoletta bianca Sar
chio stupisce per il suo gusto fresco e delica
to. Creata con solo burro i cacao, rucchero
di canna, bevanda di riso, tutti biologici, &
arricchita da croccanti dei semi di papavero
chie si uniscono alla nota agrumata del pom
pelma per un inedito momenta golo-
s0, La tavoletta fa parte della nuova linea di
cioceolato Sarchio, che conta 10 referenze, §
al latte & 5 vegane di cul 3 extra fondenti e
due bianche vegan.
Ingredianti principali
Burro di cacao®, aucchero
di canna®, bevanda di riso

in polvere*, semi di pa- 10t
pavero®, aroma naturale SN
pompealmo. * = biologico, BIANCA

Peso medio/pezzature o
Astucei in cartoncino Fsc
da 80 g.

24 masi.

Certificazioni

Bio, Vegan Society e Spi
@a barrata

woduttrice di cioc

ed ovetti, confezioni regalo,

GAMMA TRADIZIONE PIEMONTE

| tre cioccolatini della tradizionale cioccolateria plamon
tese: |l Gianduiotto, Il Cramino, Il Nocciolato, in confe
zione busta dal pack moderno ed eleganta per raccoglie
re tutti i contenuti dei tipici cioccolatini della tradizione
piemontese, che La Suissa produce esclusivamente con

Nocciola Piemonte lap.
Ingredienti principali
Nocciole e cacao,

Paso medio/pezzature

120, 150, 350 g conf. regalo.
Shelf life

16 mesi.
Certificazioni
Bre, Ifs, Gluten Fr

i tutte fe
picehi stagionali, per oltre 200 tipi o cioccolating e favolette, vova df pasqua

orme e ricette. 7 linge of produzione e

Fondata nef 1954 da Walter Corsanini, 1'azienda nasce come laboratorio artigisnale per la proay
zione del ‘Graffione’ cremanese per poi specializzarsi in monete di cioccolato, soggetti cavi e uava
di Pasqua.

TORTA AL CIOCCOLATO FONDENTE E NOCCIOLE INTERE

Torta di solo cioccolato fondente al 50% e nocciole intere. Prodotto ottenuto e
da Nocciola Piemonte Igp. Prodotta in lafia. Altri gusti disps
nibili: cioccolato al latte @ noceiole intere, gianduia e nocciole
intere

Ingredienti principali

Zucchero, Nocciole Piemonte Igp (20%), Burro di cacao, Latte
intero in polvere, Pasta di cacao, siero di latte in polvere. Emul
sionante: leciting di soia, vanillina

Peso medio/pezzature

200g.

Shelf life

2 anni.

Certificazioni

Broelfs

clusivamente

cale e Qualif

NOCCIOLATA SENZA LATTE

Crema spalmabile al cacao e nocciole biologica, morbida, cremosa, dalla
consistenza perfetia, grazie alla lavorazione lenta in 48 ore e di stampo ar
tigianale. Senza grassi idrogenati, senza olio di palma, senza gluting, senza
arami artificiali.

Ingredienti principali

Cacao, a basso contanuto di grassi, zucchero di canna bio non raffi

nato, burro di cacao, vaniglia naturale del Madagascar,
Peso medio/pezzature

270e 350 g.

Shelf life

36 mesi,

Certificazioni

Bioagricert. Viegan. Kosher.

produzione & vendita di praline & altyl prodotti di cdoceolato.

GLI EXTRA FONDENTI 72%
La forza extra del fondente 72% di Laica, declinata in tre for
mati (boules ripiene cacao, tavoletta 100 g e blocchetto 200 gl,
per un intenso sapore di cacao. Croccantezza o sciogliovolez
za racchiuse in un unico mo
amaro, ma piacevole, del fondente: un cio
armaonjoso ed aquilibrato

Ingredienti principali
Cioccolato extra fondant
Shelf life

24 mesi per tavoletta e blocchetto. 18 mesi per le

, da cui emerge 1l tipico gusto
f

umato,

ato prol

o.

Certificazioni
Iso 22000, Ifs, Bre, Utz, Rspo, Kosher, Sedex,

@ Tutti i diritti riservati
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Fondata nel 1989, & spacializzata nella produzio-
e o alimenti salutisticl of alta qualitd. Con il suo
storico marchiv “SZ - Senza Zuechero”, produce
merende, biscotti, ricorenze, cioccolati e crame
spalmabill

TAVOLETTE DI CIOCCOLATO SZ

Le Tavolette di Cioccolato SZ sono prodofte
con cacao di altissima qualith proveniente da
selezionate coltivazioni del sud America, a cul
vengono riconosciute le miglion caratteristi-
che di gusto deciso e intensa aromaticith. La
ricetta esclusiva, pur essendo priva di zucche-
ro, ha gusto, profumo e palatabilitd del tutto
identici ai migliori ciocoolati presenti sul mer-
cato, A differenza di cioccolati senza zucchero
formulati con aggiunte di edulcoranti sintetici
quali asp acesulf di
che conferiscono sapori @ retrogusti estranel
e innaturali, il Cioccolato SZ nan contiane al-
cun edulcorante antificiale. Infatti lo zucchero &
sostituito esclusivamente con il maltitolo, deri-
wvante dall’amido di mais totaimente naturale.
Varianti: Finissimo al Latte; Fondente Extra.
Ingredienti principali

Fondente Extra (cacaa 56% minimol: pasta di
cacao, maltitolo, fibra solubile inulina 8,2%,
burro di cacao. Finissimo al Latte: maltitolo,
latte in pobvere, burro di cacao, pasta di cacao,
fibrainulina 8,3%.

Fondente Extra:
24 mesi.

Finissimo al Latte:
18 mesi.

Isf.

Nata nel 1826, Caffarel & un'importante raaltd
dell'industria dolciaria italiana, famasa per sver
inventato i Gianduia 1885, grazie all'arte di unire
il finissimo cioccolato can e miglion nocciale.
L'ARTIGIANALE

Una linea di lastre di cioccolsto, spezzate a
mano @ propeste in originali sacchetti, di-
sponibili in tre gustose ricette: cioccolato al
latte con noceiole intere, cioccolato fondente
can nocciole intere & cioccolato bianco con
lamponi.

Ingradienti principali

Ciocenlato al latte con nocelole intere: noc-
ciole, latte in polvere, cacao, zucchero, Cioe:
colato fondente con nocciole intere; noc-
ciole, cacao, wcchero. Cioccolsto bianco
con lamponi: lampone liofilizzato, latte in
polvere, burra di cacao, zucchero, estratto di
vaniglia,

Peso medio/pezzature

Sacchetto da 200 g, Singoli pezzi: variabile
(prodotto spezzato & mano),

Shelf life

9 mesi,

Certificazioni

Iso 9001 (gestione qualitd), Iso 14001 (ge-
stione ambientale), Fssc 22000 (gestione si-
curazza alimentare), Ohsas 18001 (gestione
sicurezza e salute).

Marchio storico della tradizions dolciania e
rkat-lpader nel i ifi mor-
bidi ricoperti alla vanighia, cioccolato fondente,
arancia, imone, cioccolato al latte, gianduia,
caffé, caramel, fragols, acancia e cannolla.

N
Da! 2012 l'azienda Condorelli ha lanciato una
nuova linea di Praline di Cioccolato e tavo-

Una storica azienda dolciaria piemontese, che
ha come prodotio di punta il panettone basso
con la glassa alla Nocelola Plemonte lgp. Com-
pletano la produzione Colombe e lievitati da
foro, biscotti e civecolato.

Loop

Praline di cioccolato fondente nate da un'-
dea innovativa: unite la bonth e il design rac-
chiudendo ogni praling in un'originalissima

lente di Ci con tipici sici-
liani quali: nocciole, pistacchio e agrumi. Il
cioceolato del cavaliere” & una linea praling
di cioceolato fondente ripiene con crema all'a-
rancia, praline di cioecolato fondente ripiene
con crema alla gianduia e praline di cioccola-

capsula dol design hitech che ne conserva

icl e fi fi @ sapoce,
Dispenibile in otto varianti differenti, con otto
ripieni nati dalla creativita e dalla ricerca dei
maestr del cioccolato Galup: Cherry, Rhum,
Limoncello, Noceiola, Cocco, Frutti di bosco,
Torroncino e Barolo Chinato. Le praline sono
ibili si o in tubi dai colori

to al latte ripiene di crema al pi
Ingredienti principali
Massa di cacao, burro di cacao, aucchero, latte

caldie awolg;nli da 10 capsule.
Ingredienti principali

intero in polvere, vaniglia naturale.
ti delle creme: zucchero, latte in polvere, zuc-
chero, olin extravergine di oliva, olio di semi
di giresole, pistacchio, nocciole, cioocolato
all'arancia. Emulsionante: lecitina di girasole.
Peso mediofpezzature

Peso unitario pralina:10 g. Peso conferione:
240 g,

Shelf life

18 mesi.

Certificazioni

Bre. Ifs, Iso 22000:2008.

Praline al ci fondente ripiene di crema;
al cocco; ai frutti di bosco; alla nocciola; al li-
moncello; al cherry; al rhum; al barolo chinato,
Prafina a tre strati di cioccolato (bianco, #l latte
e fundente] ripiena di crema al torroncino,

Capsule da 18 g in vendita singolarmente o in
tubi da 10 capsule monogusto.
fe
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